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Formen und Schneiden von unterschiedlichen Produkten

Die Komplettlosung fur
anspruchsvolle Fullaufgaben
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Der Fillkopf Gbernimmt das Formen und Schneiden
unterschiedlicher Produkte. Dank hochpraziser Her-
stellungstechnik lassen sich sehr kleine Offnungen
und Produktformen realisieren.

Unsere Fiillkopfe werden aus einem Stiick gefertigt.
Das Innenleben der Diise besteht aus glatten Flachen
und verlauft konisch auf den jeweils gewiinschten
Enddurchmesser. Das Abteilen und Schneiden erfolgt
pneumatisch. Das Messer wird in einem Schlitz und

Mogliche Portionsformen

das Produkt nach dem Schneiden nochmals liber eine
kurze Strecke in der Dise gefiihrt. Dank dieser spezi-
ellen Schneidtechnik sind die Produkte sehr formtreu
ausgeformt und das Messer liegt immer zu 100 % an

der Diise an.

Die Fiillkopfe gibt es in zwei verschiedenen Grdssen:
- Mini Flllkopf max. Durchmesser 20 mm
- Maxi Fullkopf max. Durchmesser 35 mm

o 4+ ¢ mHE $

Butter Kasestick

smartbox

- ready fiir Sensorsteuerung

- ready fiir pneumatische Steuerung

- 8 verschiedene Betriebsarten
anwahlbar dank SPS

Kaseplatte

Betriebsart 1

- Offene Grundstellung

- Fiillen im Portionierbetrieb
- Feste Massen ohne Nachlauf

Betriebsart 2

- Geschlossene Grundstellung
- Fullen im Portionierbetrieb

- Fliissige Massen mit Nachlauf

Betriebsart 3

- Weg schneiden auf / ab

- Fullen im Portionierbetrieb

- Frischkase mit Fenstermesser oder
Draht

Betriebsart 4

- Doppelhub (nachschlagen)

- Flllen im Portionierbetrieb

- Klebrige Massen oder unerwiinschte
Tropfenbildung am Fiillkopf

Hackfleisch

Betriebsart 5

- Offene Grundstellung

- Fiillen im Geraudeausbetrieb
- Feste Massen mit Nachlauf

Betriebsart 6

- Geschlossene Grundstellung
- Fullen im Geradeausbetrieb

- Fliissige Massen mit Nachlauf

Betriebsart 7 | High-Speed

- Ein-Weg schneiden auf/ ab

- Fiillen im Geradeausbetrieb

- Frischkase mit Fenstermesser oder
Draht

Betriebsart 8

- Doppelhub (nachschlagen)

- Fullen im Geradeausbetrieb

- Klebrige Massen oder unerwiinschte
Tropfenbildung am Fiillkopf
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