Formmaschine 250

Vorrichtung zur Herstellung geformter Produkte

Exakt geformte Produkte.

Sie stellen Produkte aus formbaren Fleisch- oder Gemiise-
massen her wie Frikadellen, Hacksteaks oder Cevapcici?

Setzen Sie auf die Formmaschine 250 von VEMAG und
nutzen Sie die Vorteile einer flexiblen Produktionslinie.
Vergessen Sie die Einschrankungen dblicher Herstellungs-
verfahren und variieren Sie Form und GréBe Ihres Produktes
tber schnell austauschbare Formdiisen bzw. Einstellungen
im Portioniercomputer der Vakuumfilimaschine.

Profitieren Sie von geringem Rework und der hohen Aus-

nutzung des eingesetzten Rohstoffs.

Die Formmaschine formt Produkte aus
formstabilen Fleisch- und Gemiisemas-
sen.

Anwendung

Die Formmaschine wird direkt mit einer
Vakuumfiillmaschine aus dem Hause
VEMAG verbunden. Ein zwischenge-
schalteter Wolf sorgt fiir den letzten
Schnitt unmittelbar vor dem Ausformen
und Abteilen des Produkts. Ein Platt-
band bringt die auf einem Forderband
laufenden Produkte auf die gewiinschte
EndgroBe. Die vereinzelten Produkte
werden anschlieBend an die nachfol-
gende Verarbeitung libergeben.

Produkte mit Premiumqualitat

Die mit der Formmaschine hergestell-
ten Produkte zeichnen sich durch eine
gute Textur und einen natiirlichen BiB
aus. Da die Formmaschine den Roh-
stoff duBerst schonend fordert, wer-
den Fleischfasern im Gegensatz zu den
ublichen Herstellungsverfahren nicht
gequetscht oder zerstort. Die Fleisch-
fasern im Fertigprodukt behalten ihre
natiirliche Ausrichtung, so dass das
Endprodukt den BiB3 einer handgemach-
ten Spezialitdt vermittelt.

Die Integration eines Wolfes mit op-
tionalem automatischem Trennventil
sorgt zudem dafiir, dass harte Pro-
duktbestandteile wie Knochenteilchen,
Sehnen oder Fremdkorper sicher aus
dem Produkt entfernt werden.

Formmaschine 250
Flexibler Einsatz

Die Formmaschine wird lber den Porti-
oniercomputer der Vakuumfiillmaschi-
ne angesteuert. Die GroBe des Produkts
kann der Bediener tiber Gewichtskorrek-
turen im Portioniercomputer variieren.
Einfach steckbare Formdiisen ermdgli-
chen die Herstellung unterschiedlicher
Produktformen (z.B. rund, zylindrisch,
scheibenférmig oder auch individuelle
Formen).

Einsatzmdglichkeiten

Die Formmaschine kann mit den fol-
genden Fillmaschinen betrieben wer-
den:

e ROBOT 500

e ROBOT HP-Serie

Alle Vorteile auf einen Blick

® Geeignet fiir eine Vielzahl von
Produkten:
- Frikadellen
- Hacksteaks
- Cevapcici
- Ribs
- Nuggets

e Einfache Anderung der Produkt-
form tiber steckbare Formdiisen

e Einfache Anpassung der Produkt-
groBe tber Gewichtskorrek-
turen im Portioniercomputer

® Hohe Produktqualitdt mit guter
Textur und natiirlichem BiB3

® Hohe Produktsicherheit durch
Wolfen und Trennen wahrend der
Verarbeitung

e Geringer Rework = hohe Ausnut-
zung des eingesetzten Rohstoffs

e Geringer Reinigungsaufwand =
niedrigere Kosten
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Technische Daten

Produktformen: Frikadellen, Hacksteaks, Cevapcici, Ribs, Nuggets

Produktdicke: 10 - 15 mm (Frikadellen)
15 - 25 mm (Hacksteaks)
20 - 30 mm (Cevapcici)
> 10 mm (Ribs)
10 - 15 mm (Nuggets)
Produktgewicht: 60 - 125 g (Frikadellen)
60 - 125 g (Hacksteaks)
15 - 50 g (Cevapcici)
100 g (Ribs)
10 - 30 g (Nuggets)
Portionierleistung: bis zu 300 Portionen/min
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