Teigportionierer HPE Serie S

mit Servoabschneidevorrichtung 808

Exakte Gewichte dlfrei teilen mit Teigportionierern von VEMAG

Die hohen Kosten fiir Schneiddl drgern Sie schon lange? Sie be-
notigen eine wirtschaftliche Losung, die Ihre Produktionskosten
entscheidend senkt? Dann setzen Sie auf die Teigportionierer der
HPE Serie von VEMAG und Schneidélkosten gehoren der Vergan-

genheit an.

Die Gewichtsgenauigkeit anderer Teigportionierer reicht Ihnen
nicht aus? Sie brauchen eine Losung, die Ihnen stets exakte Ge-
wichte garantiert? Dann setzen Sie auf die Teigportionierer der
HPE Serie von VEMAG und profitieren Sie von duBerst hoher Ge-

wichtsgenauigkeit.

Sie mochten lhre Produktqualitdt erhdhen? Dann setzen Sie auf
die Teigportionierer der HPE Serie von VEMAG und profitieren Sie
von hoheren Teigausbeuten bei Roggen- und Vollkornbroten.

Die Teigportionierer der HPE Serie ar-
beiten viskositatsunabhdngig und ver-
arbeiten Roggenteige, Weizenteige,
feste Miirbeteige und weiche Massen.
Kombiniert mit der Servoabschneide-
vorrichtung 808 verarbeiten sie ein
breites Produktspektrum:

Vollkornbrot

Roggenbrot / Roggenmischbrot
Weizenbrot /| Weizenmischbrot
Stangenbrot

Baguettebrdtchen

Toastbrot | Zwieback
Pizzateiglinge

Servoabschneidevorrichtung

Die Servoabschneidevorrichtung spielt
ihre Vorteile da aus, wo hohe Portio-
nierleistungen und exakte Gewichte
gefragt sind. Ob Vollkornbrot, Pizza-
teiglinge oder Toastbrot - die Teigpor-
tionionierer mit Servoabschneidevor-
richtung sind die ideale Ergdnzung fir

HP25E mit Servoabschneidevorrichtung 808

hochproduktive Linien. Die Abschnei-
devorrichtung ist mit einem alternie-
renden Messer ausgeristet.

Mit ihren schnell austauschbaren
Auslassdisen stellen Sie je nach Bedarf
die unterschiedlichsten Produktfor-
men und -groBen her. Abhangig vom
Produkt und von der PortionsgroBe
erreicht die einbahnige Abschneide-
vorrichtung AusstoBleistungen von bis
zu 200 Portionen/min. Ein Forderband
transportiert die Produkte zur weiteren
Bearbeitung.

Hohe Wirtschaftlichkeit

Die Teigportionionierer der HPE Serie
zeichnen sich durch ihre hohe Wirt-
schaftlichkeit aus. Kosten fiir Schneidol
fallen in Zukunft nicht mehr an. Zudem
gewahrleisten die erreichbaren Por-
tionierleistungen einen duBerst wirt-
schaftlichen Betrieb lhrer Linie. Sie
kénnen sich voll auf Ihr Produkt kon-
zentrieren.

Perfekte Hygiene

Der Teigportionierer ist auf optimale
Hygiene ausgelegt und kann mit Hilfe
von Niederdruckgeraten nass gereinigt
werden. Auch das komplette Forder-
system ldsst sich mit Wasser reinigen.
Das gekapselte Maschinengehduse und
der integrierte Mehlfilter verhindern
das Eindringen von Mehlstaub in das
Maschineninnere. Dadurch geniigen
wenige Minuten fir die Reinigung der
gesamten Maschine.

Alle Vorteile auf einen Blick

® Hohe Wirtschaftlichkeit durch
Verzicht auf Schneiddl

Hohe Gewichtsgenauigkeit

Hohe Portionierleistung

Auch fiir hohe TA geeignet
Optimale Hygiene fiir die Backstube
Einfache Bedienung

Das Herz der Maschine — die VEMAG-F6rderkurven

Herzstiick unserer Teigportionierer sind
die VEMAG-F6rderkurven, die nach
dem Doppelspindelprinzip arbeiten.
Auf besonders schonende Weise und
ohne Quetschungen transportieren die
Forderkurven Teige und Massen auch
mit groBstiickigen Einlagen wie Nisse,
Rosinen, Schokoladenstiickchen usw.
vom Trichter zum Auslauf der Maschi-
ne. Gewichtsbegrenzungen gehdren der
\ergangenheit an, mit den VEMAG-For-
derkurven teilen Sie alle gewiinschten
Gewichte exakt ab.

Die Forderkurven arbeiten nahezu ver-
schleiBfrei und reduzieren so die War-
tungskosten. Ein schneller Ausbau und
eine einfache Reinigung sorgen fir
kiirzeste Stillstandzeiten bei Pro-
duktwechseln. So sinken die
Maschinen- und Personal-
kosten pro Mengen-
einheit - fiir eine
sichere und effi-

o %/
ziente Produktion. A

| VEMAG

www.vemag.de




Technische Daten

Teigausbeute:
Portionierleistung (z.B. fiir Weizen-
toast):

Portionsgewicht:
Diisendurchmesser:
Vakuumanlage:
Trichterinhalt:

Gewicht:

Nennleistung:

Hebe- und Kippvorrichtung:

BUREAU VERITAS
Certification

» ~3100 bei 350l

TA 155 - 220
Portion mit Forderkurve 48N_90
HP12E HP20E
100 g 180 Port./min 200 Port./min
580 g 70 Port./min 110 Port./min
1.200 g 40 Port./min 65 Port./min
5 - 60.000 g, einstellbar in Schritten von 1 g
20 - 100 mm in 5-mm-Schritten
16 m3/h
250 | / 100 | (Option) / 350 | (Option)
ca. 1.250 kg
16 kW (HP12E) / 22 kW (HP20E) bei 50 / 60 Hz
Option
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170

elekirischer Anschluss

1561 (HP25E & HP30E)

electrical connector

1438 (HP7E - HPZ0E)

1861

858

2572 (HP7E - HP20E)

~2408

2695 (HP25E & HP30E)
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VEMAG Maschinenbau GmbH

Postfach 1620, D-27266 Verden
Tel.04231-7770,Fax 042 31-777241
http://www.vemag.de, e-mail@vemag.de
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