VEMAG Vakuumfiiller der HP-Serie:

Spitzentechnologie mit der Férderkurve -
stark, flexibel und einfach umriistbar




Sie suchen Maschinen, die lhnen klare
Wettbewerbsvorteile bieten?

Die VEMAG HP-Serie bietet Ihnen:

> Optimierte Wirtschaftlichkeit und Zuverlassigkeit durch permanentes Prozessmonitoring

> Hohe Prozess- und Produktsicherheit durch eine planbare Strukturausbildung dank der
VEMAG Fullwolftechnik

> Gesteigerte Anwendungssicherheit durch neueste Servotechnik kombiniert mit jahrelanger

bewéhrter Fordertechnik

> Optimale Hygieneigenschaften durch einfach zu reinigende Komponenten
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Herzstiick der Fillmaschinen sind die

VEMAG Forderkurven. Auf besonders
schonende Weise und ohne Kom-
pressionszone transportieren sie auch
Rohstoffe mit groBstlickigen Einlagen
vom Einlauf zum Auslauf der Maschine.
Der Rohstoff wird nicht gestresst und
schonend transportiert: denn so sehen
lhre Produkte richtig zum AnbeiBen
aus. Die Foérderkurven arbeiten nahezu
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Povtionieren und

Vorbereitung von
\/vmrbuhngs Risch

verschleiBfrei und reduzieren so die
Wartungskosten. Ein schneller Ausbau und
eine einfache Reinigung sorgen fir kiirzeste
Stillstandzeiten bei Produktionswechseln.
So sinken die Maschinen- und Personal-
kosten pro Mengeneinheit - flr eine sichere
und effiziente Produktion.
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lhre Vorteile:

> Qualitatsvorteile: u.a. durch
eine hervorragende Produktschonung
und reproduzierbare Qualitat

> Effizienzvorteile: u.a. durch
schnellste Rist- und niedrigste
Stillstandzeiten

> Servicevorteile: u.a. durch
einfachsten Zugang zum Maschi-
neninneren durch separate Tlren
und Schutz der Elektronik durch
das Box-in-Box-System

> Gewinnvorteile: u.a. hochste
Geschwindigkeit und groBte
Flexibilitat

> Hygienevorteile: u.a. durch
ein perfektes Dichtungssystem
und Reinigung mit allen handels-
Ublichen Geraten



Unsere Philosophie: Miteinander arbeiten

Was das Beste fur unsere Kunden ist, entscheiden sie
selbst. UnserBeitrag dazuistneben zuverléssigen, flexiblen
Maschinensystemen und einem kundennahen Service vor
allem der Iésungsorientierte, partnerschaftliche Dialog
mit lhnen — unseren Kunden — auf Augenhdhe. Nicht von
oben herab und nicht hin und wieder einmal, sondern

kontinuierlich und beratend. Neben marktgerechten
Maschinen fir eine effiziente, kostensparende Produktion
bieten wir lhnen auch umfangreiche Unterstitzung zu
deren vielseitigen und flexiblen Einsatzméglichkeiten. Mit
Leidenschaft fur lhre Produkte schaffen wir individuelle
Ldésungen fur Sie. Dafiir steht unser VEMAG-Siegel.




Die HP10E als der Wiirstchenspezialist mit optimalem Maschinenwirkungsgrad
fir hochste AusstoBleistungen: die Lésung fir alle Flllaufgaben in der
Waurstchenproduktion. Ihr Kénnen kommt besonders mit Darmhaltevorrichtungen
oder Langenportioniergeraten zum Vorschein.

Und die HP12E als der Vakuumftiller mit Férderkurve fir den flexiblen Einsatz mit einem
erstklassigen Maschinenwirkungsgrad fiir hdchste AusstoBleistungen. Die Eine firr alles,
auch mit Fullwolf. Durch den Austausch der Férderkurven kann jede HPE Maschine
optimal auf jedes Produkt, unabhéangig vom Gewichtsbereich, angepasst werden.

> Optimale Produktzufuhr durch bis zu 3.600 kg/h (HP12E)
VEMAG Duo Drive > Portionsgewicht: 1-99.000 g
> Intuitiv zu bedienende Grafik- (stufenlos einstellbar)
steuerung > Vakuumanlage: 16 m3h oder
> Perfekter Schutz der Elektro- 40 m%/h (optional)
komponenten durch das bewahrte > Trichteranlage: 250 I/350 | (optional)
VEMAG Box-in-Box-System > Nennleistung gesamt: 16 kW bei
> Fllleistung”, je nach Férderelement 50/60 Hz
bis zu 5.700 kg/h (HP10E)

Der Spezialist fiir Clipanwendungen von Brihwurst und Kochschinken-pro-
dukten sowie fir alle Hochleistungsabdreh-Anwendungen. Die HP15E ist der
Hochleistungsfuller fir Wurstchenlinien z.B. zur Herstellung von Hot Dogs
oder als Pumpe flir Mehrfach-Wirstchenlinien.

> Optimale Produktzufuhr durch > Flllleistung®, je nach Férderelement
VEMAG Duo Drive bis zu 9.800 kg/h

> Intuitiv zu bedienende Grafik- > Portionsgewicht: 1-99.000 g
steuerung (stufenlos einstellbar)

> Perfekter Schutz der Elektro- > Vakuumanlage: 16 m3/h oder
komponenten durch das bewahrte 40 m3/h (optional)
VEMAG Box-in-Box-System > Trichteranlage: 250 1/350 | (optional)

> Nennleistung gesamt: 22 kW bei
50/60 Hz

Der universelle Vakuumfuller mit Férderkurve fir den flexiblen Einsatz bei
allen Anwendungen - die HP20E ist der Allrounder unter den Fillmaschinen.
Geformte, gewolfte oder abgedrehte Waren, aber auch kalte Massen lassen
sich mihelos portionieren, denn durch das VEMAG Baukastensystem
aus Vakuumflller und perfekt angepassten Vorsatzgerdten ist die Ein-
satzmdglichkeit vielfaltig.

> Optimale Produktzufuhr durch > Flllleistung”, je nach Foérderelement
VEMAG Duo Drive bis zu 6.300 kg/h

> Intuitiv zu bedienende Grafik- > Portionsgewicht: 1-99.000 g
steuerung (stufenlos einstellbar)

> Perfekter Schutz der Elektro- > Vakuumanlage: 16 m3/h oder
komponenten durch das bewahrte 40 m?h (optional)
VEMAG Box-in-Box-System > Trichteranlage: 250 1/350 | (optional)

> Kombinierbar mit VEMAG Fullwolf > Nenn|eistung gesamt: 22 kW bei

50/60 Hz
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Die HP25E ist die schnellste Vakuumfiillmaschine am Markt zur Herstellung
von groBkalibriger Slicerware. Durch den flexiblen Austausch der Férderkurve
ist die Maschine innerhalb weniger Handgriffe auf Ihr Produkt umristbar. Dies
spart nicht nur Kosten sondern auch Zeit.

Der starkste Vakuumfiller auf dem Markt fir optimales Fillwolfen zur
Herstellung von Rohwurst ist die HP30E. Egal ob kalte Produkte oder hohe
AusstoBleistungen, die HP30E l&sst Sie nicht im Stich.

> Optimale Produktzufuhr durch > Fllleistung®, je nach Férderelement
VEMAG Duo Drive bis zu 25.000 kg/h (HP25E)

> Intuitiv zu bedienende Grafik- bis zu 8.700 kg/h (HP30E)
steuerung > Portionsgewicht: 1-99.000 g

> Perfekter Schutz der Elektro- (stufenlos einstellbar)
komponenten durch das bewéahrte > Vakuumanlage: 40 m¥h
VEMAG Box-in-Box-System > Trichteranlage: 350 |

> Nennleistung gesamt: 38 kW bei
50/60 Hz

Die HP3 ist die zuverlassige und robuste Vakuumfilimaschine mit Férderkurve
fur das Handwerk und ist zudem die kleinste Vakuumfiullmaschine aus dem
Hause VEMAG. Der Trichter wurde komplett neu entwickelt. Seine optimierte
Form verbessert die Produktzufiihrung und vermindert Restmengen an den
Trichterinnenwéanden auf ein Minimum, fur eine optimale Rohstoffausnutzung.

> Kombinierbar mit einer Vielzahl an > Fillleistung: bis zu 2.000 kg/h
Vorsatzgeréten, wie z.B. Fillrohre, > Portionsgewicht: 1-99.000 g
Darmhalte- und Langenportionier- (stufenlos einstellbar)
vorrichtungen sowie Flllkdpfe > Vakuumanlage: 16 m¥h

> Intuitiv zu bedienende Grafik- > Trichteranlage: 1051/ 45 | oder 75 |
s’feuerung . (optional)

> Einsatz auch als Koex-B-Maschine > Nennleistung gesamt: 5,3 kW bei

50/60 Hz

Die HP10L ist der Abdrehspezialist mit Forderkurve flir den flexiblen Einsatz.
Die Lésung flr alle Fullaufgaben in der Wirstchenproduktion ohne Fllwolf.
Ihr K6nnen kommt besonders mit Darmhaltevorrichtungen oder den VEMAG
Flexible Sausage Lines zum Vorschein. So ist das Abdrehen und Portioneren
auch weicher Massen ein Kinderspiel.

> Flexibel einsetzbar auch als > Fllleistung®, je nach Forderelement
Koex-B-Maschine bis zu 5.700 kg/h

> Liniensteuerung tber Touch Panel > Portionsgewicht: 1-99.000 g

> Perfekter Schutz der Elektro- (stufenlos einstellbar)
komponenten durch das bewahrte > Vakuumanlage: 16 m3/h oder
VEMAG Box-in-Box-System 40 m¥h (optional)

> Trichteranlage: 250 |

> Nennleistung gesamt: 10,5 kW bei
50/60 Hz

* Die technischen Flllleistungsdaten beziehen sich auf die in der Praxis erreichbaren Werte.
Die theoretischen Werte kénnen héher liegen.



Form- & Wolfprodukte
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lhre Vorteile auf einen Blick

VEMAG Duo Drive der E-Serie: Zwei getrennte Antriebe
flr Férderelement und Zubringung, die unabhéngig von-
einander arbeiten und dafir sorgen, dass die Leistung
auch bei schwer zu verarbeiteten Massen nie einbricht.

Flexible Einsatzmadglichkeiten: Egal, ob Fiillen, Clip-
pen, Wolfen oder Trennen — durch die Kombination mit
speziellen Vorsatzgeraten lasst sich die Maschine per-
fekt an die jeweiligen Produktionsbedingungen anpas-
sen. Integrative und automatische Funktionen sorgen
fur eine effizientere Produktion. Dadurch kénnen vor-
geschaltete Arbeitsgdnge entfallen und Transportwege
sowie Stillstandzeiten reduziert werden.

Optimale Hygiene und Produktionssicherheit: Der
Trichter mit optimierten Zubringerdichtungen garantiert
eine sichere Abdichtung unter allen Produktionsbedin-
gungen. Die Zubringerdichtung wird zur Reinigung bei
aufgeklapptem Trichter mit wenigen Griffen einfach von

vorne demontiert, so dass Zubringerkurve und Zubringer-
dichtung frei zugénglich sind.

Sichere Vakuumiiberwachung: Der Vakuumtopf befin-
det sich direkt im Blickfeld des Bedieners. Angesaugtes
Brat wird sofort erkannt, so dass Beschadigungen der Va-
kuumpumpe ausgeschlossen werden.

Komfortable Bedienung: Der Portioniercomputer mit
Grafiksteuerung unterstiitzt den Bediener optimal bei
der taglichen Arbeit. Mit Hilfe von nur 14 Funktionstasten
kann er direkt auf alle Parameter zugreifen, die einzeln
abgespeichert werden kdnnen. Die Steuerung verarbeitet
alle Linienfunktionen, wenn die Maschine in eine
Produktionslinie integriert ist. Bis zu 99 Programme
kénnen abgespeichert werden. Alle Ausgaben werden in
Klartext in der gewunschten Landessprache angezeigt.
Ein Schutzdeckel schiitzt den Portioniercomputer vor
Spritzwasser.
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Total Vacuum System Ohne Unterbrechungen kontinuierlich zu produzieren bedeutet wirtschaftlich
TVS149 zu produzieren. Das VEMAG Total Vacuum System 149 erméglicht genau das
bei gleichbleibend hoher Produktqualitat. Es fertigt Brihwurst, Rohwurst oder

Kochschinken mit optimaler Farbgebung, Farbhaltung, einem perfekten Schnitt-
bild und ganz ohne Lufteinschlisse. Da das Produkt konstant unter Vakuum ge-
halten wird, wird eine verbesserte Produktqualitat erreicht. Zusammen mit den
universellen Einsatzmdglichkeiten der VEMAG Vorsatzgerate und der bewahr-
ten VEMAG Fullwolftechnologie lassen sich die Produkte direkt auf Endkorngro-

Be wolfen, bei gleichzeitiger Trennung von Sehnen und Knochenteilchen.

> Ergénzung zu den bewdhrten > Durch den einfachen Tausch der
Vakuumftillern der HP-Serie zur Forderkurven ist das TVS149 mit
Herstellung von Roh-, Brihwurst- der HP30E das flexibelste Vaku-
produkten als auch Kochschinken- umsystem auf dem Markt
produkten

> Zwei getrennt gesteuerte Vakuum-
anlagen fir eine perfekte Evakuierung
und eine optimale Produktqualitat

Das Dairy Design bietet hdchste Standards fiir Produktsicherheit und Hygie-
ne. Materialauswahl und Verarbeitung der Fillmaschinen entsprechen in allen
Punkten den aktuellen USDA-Bestimmungen gemaB 3-A Sanitary Standard,
Number 23-05 und sind somit fUr die Produktion jeglicher Molkereiprodukte ge-
eignet. Bereiche wie Zubringung, Férderkurvengehause und Férderkurve sind
im Hinblick auf Materialauswahl und Verarbeitung optimiert. Spezielle Dichtun-
gen schitzen den produktfiihrenden Bereich sicher vor Kontaminationen.

> Ausstattung der HP-Serie nach > Klappbarer Trichterdeckel mit
USDA-Bestimmungen Beflllstutzen zum Schutz des
> Hochglanzpolierung der Edel- Rohstoffes vor Verunreinigung

stahloberflachen im Trichter und
im Deckel flr garantiert perfekte
Reinigung

VEMAG




Die VEMAG Monokurve - Flexibel in Sachen Kochschinken

GroBe saftige Muskelstiicke - schonend transportiert. So arbeitet das optimale Férdersystem.
Die Qualitat von Kochschinken definiert sich unter anderem Uber die GréBe der verarbeitenden
Stiicke. Je groBer, desto hoher die Glte des Endprodukts. VEMAG schafft mit der Monokurve
die Voraussetzung flr groBstiickiges Fullen und bietet dabei die einzigartige Losung fir alle, die
Kochschinken produzieren, aber nicht auf die Flexibilitdt eines universellen Fillers verzichten
wollen. Die Monokurve ist ein Zusatz fuir Standard Vakuumfiller der HP-Serie, mit der Kochschinken
schonend gefiillt werden kénnen. Jeder moderne Standard Vakuumftller mit Férderkurve kann als
Basis flr das Fullen von Kochschinken dienen. Aus dem Standardfiller werden die Férderkurve
und das Kurvengehause entnommen. Dann wird das kleine Vorsatzgetriebe eingeschoben und die

Monokurve eingesetzt. Und schon ist die Maschine zum Fillen von Kochschinken bereit.

Smart Link / Online Doc —

Die Betriebsdaten und Maschinendaten effektiv und schnell per Fernzugriff auswerten — wissen, :

was wann an welcher Linie geschieht: alles dies ist moglich mit dem VEMAG Smart Link. Durch ; Il : I
die Analyse und Visualisierung ganzer Produktsionslinien entdeckt man eventuell vorhandene R

Schwachstellen oder kann Gutes weiter optimieren und Chargen bis ins Detail zurlickverfolgen. = |5 ;—': :-
Denn Wissen ist Macht. So verbessert sich die Linieneffektivitat und der Profit steigt. Oder einfach i

per Fernzugriff den Service der VEMAG an den Maschinen arbeiten lassen — das spart nicht nur Zeit,
sondern senkt auch die Servicekosten: VEMAG Online Doc macht‘s mdglich. Zwei Verbindungen,
die Ihre Produktion unterstiitzen.

Wir wolfen und trennen direkt beim Portionieren 2

Erweitern Sie lhre Formlinie um die integrierten Wolflosungen von VEMAG und nutzen Sie die
Vorteile des Wolfens und Trennens direkt beim Portionieren. Harte Produktbestandteile werden
automatisch abgetrennt und Sie erhalten ein Produkt, das sich durch einen knackigen Biss und
ein angenehmen Mundgefiihl auszeichnet. Zudem erhéhen Sie die Sicherheit |hrer Produkte und
machen vorgelagerte Prozessschritte tberflissig.

Uberreicht durch:

1S0 9001

BUREAU VERITAS
Certification

VEMAG

VEMAG Maschinenbau GmbH | WeserstraBe 32 | 27283 Verden
Tel.: +49 (0) 4231 777-0 | Fax: +49 (0) 4231 777-241 | e-mail@vemag.de | www.vemag.de






